Apéros Softs

Martini blanc ou rouge (4cl) L0 € San Pellegrino (1) 4L80€
Canpari (4d) 260€ San Pellegrino (50 dl) 320€
Carrpari orange (18.dl) 750€ Vittel (1 1) LEOE
Ricard 3 dl) 390€ Vittel (50 d) 290€
Ricard torate/ perroquet/ mauresque 430€ Perrier (33 d) 360€
Qrémant « la coupe » 620€ Coca Cola (33 dl) 350€
Moscato d Asti « la coupe » 700€ Coca Zéro (33 dl) 350€
Prosecco rosato « la coupe » 700€ Orangina (25 cl) 340€
Prosecco « la coupe » 660€ Linmonade 260€
Kir crémant 650€ IceTea (25 dl) 350€
Kir vin blanc 550€ Jus de fruits (25 cl) 350€
Aperd Spritz 790€ (orange, ananas, pommes)
Lironcello Spritz 900€ Jus de tomate (25 cl) 380€
Carrpari Spritz 790€ Schweppes tanic (25 dl) 340€
Oabalo 300€
Sropaleau(33d) 200€

(Gtron, fraise, cassis, grenadine, menthe, péche)

\

Beres

25d 50d
Meteor Pils 380€  720€
Bére dumds 410€  820€
Panaché 360€  700€
Arrer bigre 400E€  TT0€
Arrer citron 4I0€  790€
Oynar 400E€  TT0€
Monaco 380€  750€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Nos prix sont nets, taxes et service compris.



Cocktails alcoolisés

BACKEWHTERUBIAN 1000€
Vodka, liqueur de café, creme et lait
BLOODY MARY 1050€

Vodka, jus de toate, jus de citron, sauce Worcestershire, tabasco, paivre, céleri

WHSKEY SOR 1000€
Whisky, jus de citron, sirop de sucre de canne

SCREADRVER 9.00€
Vodka, jus dorange

Cocktails sans alcoad

SAUAND 800€
Jus de citron, sirop de canne, chinatto

PARADISE DREAM 800€

Jus dorange, jus dananas, ananas en fruits, grenadine

SKINNY BLOODY MARY 900€
Jus de torrate, jus de citron, sauce Worcestershire, tabasca, poivre, céleri

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Nos prix sont nets, taxes et service compris




Apéritifs a partager

Focaccia 500€
Fonduta al formaggio a la truffe (pour 2 personnes) 800€
Fondue au fromage, grissini, janbon.
Planchette italienne 16.50€
Assartiment de charcuteries et spédialitésitaliennes
Nbs entrées et Salades
Carpaccio de boaf (210¢g) 1950€
Carpaccio de boaf*, roquette, copeaux de Grana Padang, citron, frites
Salade Gardinodltalia 200€
Poisson* selon arrivage, citron, salade, tonetes cerise
Salade Forestiere 1750€
Salade, tomates cerise, mélange de chanpignons, crolitons a Lail.
Salade Végétarienne 1650€
Salade, tomates cerise, aubergines, courgettes, paivrons
Nos Poissons
Friture de Calamars et Qrevettes 2150€
Anneaux de calamar®, crevettes”; salade, mayonnaise au citron
Cassolette de fruits de mer 2300€
Fruits de mer*, gambas®, crevettes”, moules
Menu Enfant 1050€
Petite pizza
Qu
Petite assiette de pates sauce tomate ou pates carbonara
Qu
Petites escalopes de valaille panées, frites, pates ou légumes
&2 boules de glace (au chaix)

*produits surgelés Nbs prix sort nets taxes et service compris




Nbos Pates et Risatto

Nd de spaghetti Carbonara

Guandiale, jaune doaf, Grana Padana, Pecarino rapé.
Tagliatelle Norvegese

Saurron, créme, tormates cerise, dignons

Spaghetti Scoglio

Mélange de fruits de mer* crevettes® moules.
Gnocchi 4 formaggi et truffe

Gorgonzola, scanorza, Grana Padano, Pecorino.
Grasoli Rustici

Pates farcies, sauce tomate, cemeaux de noix, crevettes”, roquette, copeaux de parmesan
Lasagne & salade verte

Risotto Frutti di Mare

Risotto Forestier

Nos Miandes
Veau200g

Escalope Mlanaise

Escalope Calabraise

Pancetta, ventricing, sauce tomate, mozzarella gratinée.
Cordon bleu a litalienne (300 g)

Mortadella, scanorza, sauce forestiere.

Tartare de veau a litalienne (180 g)

Veau, mayonnaise, pignons de pin, échalotes, capres..
Baf200g

Onglet de boaf aux cignons rouges caramelisés

Faux Flet de boasf alla Romana

Jarrbon de Parme, sauge.

Nos Accompagnements

Frites - Pates - Salade - Légumes

Supplémrent ingrédient : 250 €
Supplément Burrata, ganbas ou crevettes: 3.00 €

*orodits surgelés
Nos prix sont nets, taxes et service conpris
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Margherita : sauce tomate, mozzarella, basilic.

Napoli : sauce tomate, mozzarella, capres, dives, anchois

Prosciutto : sauce tomate, nozzarella, janbon

Regina : sauce tomate, mozzarella, jambon, chanpignons.

Calzone : sauce torate, mozzarella, janbon, charrpignons, caf.

4 Stagioni : sauce tomate, mozzarella, janmbon, chanpignons, artichauts, dlives.
Capricciosa : sauce tomate, mozzarella, janbon, chanpignons, artichauts, dlives, ventricina.
Parma : sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, copeaux de parmesan, roquette, tomates cerise.
Diavdla: sauce tomate, nozzarella, ventricina.

Carbonara: sauce tomete, mozzarella, lardons, caufs, copeaux de parmesan

Paysanne : sauce tomate, mozzarells, lardons, cignons.

Messicana : sauce tomate, mozzarella, paivrons, nduja, aignons, ventricina.

Vegetariana : sauce tomate, mozzarella, courgettes, aubergines, champignons, paivrons.
Spisso: sauce tomate, mozzarella, oaf, chips de pancetta, roquette, creme a la truffe
Bufala : sauce tomate, bufala chaude, basilic.

Damiano: sauce tomate, mozzarella, janbon, gorgonzala, dlives, noix.

Tirdlo: sauce tomate, mozzarella, speck, noix, gorgonzola.

4 Forraggi : sauce tormate, mozzarella, gorgonzola, chévre, scanorza.

(palla: sauce tomete, mozzarella, ventricing, cignons.

Burata: scamorza, nduja, ventricing, burrata.

Caprino: creme, lardons, chévrre, miel, dignons.

Frutti di mare : sauce tomate, mélange de fruits de mer® crevettes® garrbas®, anchais ail.
Adriatica : sauce tomate, saunon, crevettes®, gambas®, dignons ail, capres

Gulietta: mozzarella, crevettes®, courgettes rapés, burrata, tomates cerises

*prodits surgelés
Nbs prix sont nets, taxes et service conpris




